
 

 

*Nos  Cookies Maison  

Croustillants, aux pépites de chocolats et 

éclats de fruits sec préparés par notre Chef 

Steve Casali.. 

4,50 euros 

 

 

 

*Nos  Glaces et Sorbets Maison  

Nous vous proposons différentes saveurs : 

Vanille, Chocolat, Caramel Beurre salé, Fruits 

rouges, Mangue-Passion, et Citron 

Homemade ice-cream and water ices: 

Vanilla, Chocolate, Salted caramel, Red fruits 

 

1 boule – 1 scoop  3 euros 

2 boules – 2 scoops  5,50 euros 

3 boules – 3 scoops  7 euros 

 

Supplément chantilly 1,50 euro 

 

 

 

* Jus d’Orange Pressée*  

• 20 Cl d’orange pressé 

• Quartier d’orange  

• Glaçons 
 

6 euros 

 

 

  

 

 

 

Les Gourmandises Maison     

 

 

 

 



   

*Planche Charcuterie local 

• Jambon cru de Pays 

• Viande de grison 

• Saucisson de Pays 

14 euros 

*Planche Fromage local 

• Tome de Savoie, Bauge, Tome de Brebis 

• Reblochon de Savoie 

• Bleu d’Albertville 

• Tamié de Savoie 

• Abondance de Savoie 

• Brézian de Thônes 

13 euros 

*Planche Charcuterie Fromage local 

• Jambon cru de Pays 

• Jambon Blanc 

• Viande de grison 

• Saucisson de Pays 

 

• Tome de Savoie, Bauge, Tome de Brebis 

• Reblochon de Savoie 

• Bleu d’Albertville 

• Tamié de Savoie 

• Abondance de Savoie 

• Brézian de Thônes 

21 euros 

 

*Planche Saucisson local 

9 euros 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nos Petits Creux de la Journée     

 

Selon nos disponibilités du jour 

Servis avec de la salade et ses éclats de noix, vinaigrette, Couteau Opinel de Savoie, et une panière de 

pain de la Boulangerie « Le Fournil de mon Père » 

 

 

 

 


