
CARTE 

BAR



GIN BASILIC | 13€
Gin, citron vert, sirop de sucre de canne, et feuil les de basil ic

ZOMBIE | 14€
Rhum Blanc et Ambré, jus d'abricot et d'ananas, jus de citron

pressé, sirop de grenadine

CHARTREUSE TONIC | 13€
Chartreuse verte, jus de citron pressé, Schweppes Tonic

AMARETTO SOUR | 13€
Amaretto, jus de citron jaune pressé, sirop de sucre de

canne, mousse de blanc d’œuf

SIGNATURE 
COCKTAILS

LONG ISLAND ICE TEA | 14€ 
Vodka, Gin, Rhum, Téquila, Triple sec, jus de citron pressé,

et coca

25cl
COCKTAILS
CLASSIQUES
2 5 c l

SAINT GERMAIN SPRITZ | 14€
Liqueur de sureau, Prosecco, Perrier

MOSCOW MULE | 13€
Vodka, Ginger beer, ci tron jaune pressé

MOJITO | 13€
Rhum, ci tron vert , feui l les de menthe fraîche du jardin, 

sucre de canne, Perrier

APÉROL/CAMPARI SPRITZ | 12€ 
Apérol ou Campari, Prosecco, Perrier, 

t ranches d’oranges



COCKTAILS
S A N S  A L C O O L

2 5 C L

APPLE PILAR• 9 EUROS
Jus de pomme, feuil les de menthe fraîche 

du jardin, sirop sucre de canne, 
Ginger  beer 

VIRGIN MOJITO•  8 EUROS
Citrons verts, feuil les de menthe fraîche du 

jardin, sucre de canne , Perrier

MOKA FRAPPÉ • 7 EUROS
Café, lait, sirop sucre de canne, glaçons

BORA BORA• 9 EUROS
Jus d'ananas, Ginger beer, sirop de

grenadine 

EVIAN 50CL

BADOIT 50CL

SAN PELLEGRINO 50CL 

EVIAN 1L

BADOIT 1L

SAN PELLEGRINO 1L

PERRIER 33CL

4,50€
4,50€
4,50€
5,50€
5,50€
5,50€

5€

E A U X  M I N É R A L E S

RAFRAÎCHISSEMENTS

ORANGE

CITRON JAUNE 

F R U I T S  P R E S S É S
( 3  F R U I T S )  1 2 C L

J U S  D E  F R U I T S
P A G O  2 0 C L

ORANGE 

POMME 

ABRICOT 

ANANAS

FRAISE

MULTIFRUIT

TOMATE

S O D A S

COCA COLA 33CL

COCA COLA 0 33CL

SCHWEPPES TONIC 33CL

LIMONADE 25CL

ICE TEA 25CL

ORANGINA 25CL

GINGER BEER 25CL

5€

5€

S I R O P S  B I G A L L E T  B I O

FRAISE, FRAMBOISE - MÛRE,

MYRTILLE, GRENADINE, PÊCHE,

MENTHE, CITRON

A L'EAU

A L'EAU MINÉRALE

A LA LIMONADE, DIABOLO

SUPPLÉMENT LAIT NATURE

SUPPLÉMENT SIROP

3,50€
5€

4,50€
3,50€

1€

7€



Nos Thés 
Vert  - Menthe,

Noir - Earl Grey,

Noir - Ceylan O.P

Nos Infusions
 Menthe - Tilleul - Verveine,

Camomille, 

Verveine,

Romarin

4€

Expresso, Décaféiné 3€

Grand Café ou Décaféiné 4€

Double expresso 5€

Chocolat Chaud 5€

Cappuccino 6€

(grand café, lait, mousse de lait)

Latte Macchiato 7.50€

(double café, lait, mousse de lait)

Boissons Chaudes



Bières

 Pression  25cl  50cl 

Pression Pelforth  5.50€  10€

Panaché, Monaco  5.50€  10€

Picon bière       6€  10.50€

Bouteilles 33cl         7.50€
Brasserie Distillerie Veyrat 
Savoie

Blonde

Blanche 

Ambrée 

IPA  (sans alcool)

Supplément sirop  1€

Apéritifs
Suze, Campari  4cl	 7€
Martini Blanc et Rouge, 	
Pimm’s

Pastis 51 / Ricardi  4cl	 6€

Porto Rouge  8cl	 7€ 
Tawny Ramos Pinto

Porto Blanc  8cl	 9€ 
Lagrida Ramos Pinto

Porto Rouge  8cl	 11€ 
Tawny 10 ans d’âge  
Ramos Pinto

San bitter   - SANS ALCOOL -	 5€



C o u p e  d e  R o g e r 1 5 €

D e s b o r d e s  B r u t  

P r o s e c c o  S p a g o  R i o n d o  1 0 €

K i r  v i n  b l a n c 8 €
K i r  R o y a l      1 4 €

C r è m e s  C a r t r o n :

C a s s i s ,  C e r i s e ,  C h â t a i g n e ,  

F r a m b o i s e ,  F r a i s e  d e s  b o i s ,

M û r e ,  M y r t i l l e ,  P ê c h e  d e

v i g n e s

1 2 C L

C h a m p a g n e
A U  V E R R E

ROUGE	
Mondeuse La Saint Jean, 	 7€ 
Domaine Jean Vullien - Savoie

Abracadabra, Le Chemin des Rêves 	 8€ 
Bio - Languedoc Roussillon

BLANC
Cruet, Domaine de l’Idylle - Savoie	 6,50€

Saint Véran, Louis Jadot - Bourgogne	 9,50€

Moelleux, Armonia Gasconha, 	 8€ 
Côtes de Gascogne - Languedoc

ROSÉ
Rosé de Savoie, 	 7€ 
Domaine Jean Vullien - Savoie

Cuvée Diane, Château pas du Cerf	 8€ 
Côtes de Provence

Rosé Piscine, 14cl, 	 10€ 
servi dans un grand verre  
avec des glaçons. 
Côtes de Provence

12 cl



Bacardi	 8€

JM Blanc	 9€

JM Ambré - Elevé sous-bois	 11€

J.M - XO Réserve Spécial	 26€

Zacapa 23 ans	 20€

Zacapa Négra	 23€



Tequila 6cl

San José	 8€

Vodka 6cl

Smirnoff	 8€
Grey Goose	 13€

Gin 6cl

Gordon’s London	 8€  
Dry Gin

Bombay Sapphire 	 11€ 
London Dry Gin

Tanqueray Ten	 14€

WHISKY   4cl
Scotch Whisky 

Clan Campbell	  8€

Johnnie Walker,  
Black Label, 12 ans	 10€

Scotch Single Malt

Arbdeg Islay, 10 ans	 12€

Lagavulin Islay, 16 ans	 16€

Glenmorangie, 12 ans	 11€

Glenmorangie, The Original	13€

Glenmorangie, 18 ans	 25€

Knockando Season,  
Master Réserve 12 ans	 10€

Knockando  
Master Réserve, 21 ans	 18€

Tennessee et Bourbon

Jack Daniel’s	 9€

Bulleit Bourbon, 10 ans	 11€

Supplément soda	 3€



EAUX DE VIE  
DE FRUITS 4cl

Framboises sauvages,	 10€ 
Mirabelle
Maison Carton

Poire Wiliams	 11€ 
Saint-Florian

Kirsch d’Alsace Berend	 11€ 
artisannale

Veille prune	 12€ 
Maison Carton

Cognac 4cl
Ménard Grande Fine Champagne VSOP	 10€
Ménard Grande Fine Champagne XO	 16€
Rémy Martin Fine Champagne VSOP	 13€
Hennessy Original XO	 45€ 

Armagnac 4cl
Bas Armagnac Château de Lacquy, 7 ans	 10€
Bas Armagnac Château de Lacquy, 17 ans	 16€

Calvados 4cl
Le père Jules L.Desfrieches, Pays d’Auge, 3 ans	 10€
Le père Jules L.Desfrieches,  Pays d’Auge , 10 ans	16€



*Nos  Cookies Maison  150g

’

*Nos  Glaces et Sorbets Maison  

–
–
–

* Jus d’Orange Pressée*  

• Cl d’orange 
• Quartier d’orange
•

LLeess  GGoouurrmmaannddiisseess  MMaaiissoonn        

*Planche Charcuterie locale (3 sortes) 

• 
• 
• 

*Planche Fromage local (3 sortes) 

• 
• 
• Bleu d’Albertville
• 
• 
• 

*Planche Charcuterie et Fromage 
locaux (3 sortes de chaque) 

• 
• 
• 
• 

• 

• 
• Bleu d’
• 
• 
• 

*Planche Saucisson local 

 

 

 

NNooss  PPeettiittss  CCrreeuuxx  ddee  llaa  JJoouurrnnééee          



HÔTEL LES GRILLONS

1199 Route d’Angon 
74290 TALLOIRES

Tél. +33 (0)4 50 60 70 31 
accueil@hotel-grillons.com

www.hotel-grillons.com im
pr

im
é 

pa
r 

N
ou

ve
lle

s 
Im

pr
es

si
on

s 
A

lb
er

tv
ill

e


